IL CLUB DEI BUONGUSTAI DI BERGAMO

Lunedi 9 luglio 2007
alle ore 20,30

e lieto proporre ai propri Soci una cena assolutamente innovativa

"LA CUCINA MOLECOLARE"

per saperne di pit consultare il sito www.ristorant eanteprima.it

al Ristorante ANTEPRIMA di Chiuduno (Bg)

via Kennedy, 12 tel. 035-8361030
Lo Chef Daniel Facen presenta per il nostro Club un menu straordinario:

In cantina
Aperitivo con Champagne Tribaut Tradiction con stuzzichini
Breve presentazione della cucina molecolare

Al tavolo:
Aperitivo Sprizz con 4 tapas diverse legate alla cultura veneta
Mediterraneo
Sushi e fiori
Tempesta
Gnocchi liquidi
Prosciutto e melone
Finferli, nocciole e pompelmo rosa
Nel bosco d'estate
Abbinati all'’Angelo Tallarini Brut in magnum da It. 1,5

Ravioli di farina di mais con formaggio di monte ed aria di parmigiano

Carre d'agnello cotto al fieno
Abbinato a "Serato" 2003
un taglio bordolese vincitore del concorso Duja D'Or 2003



Arancio all'Arancia
Gelato alla pesca e spuma di cioccolato
Caffe e distillati

IL COSTO DELLA CENA SARA'
DI €. 80,00 A PERSONA

Disponibili solo 24 posti, si consiglia prenotare tempestivamente entro

Il 5 luglio 2007
telefonando al

e 338-1516891 Sig.ra Annita Poletti

| Soci tecnologici che hanno gia segnalato l'indiri Zz0 e-mail possono
prenotare la cena indicando il nome e cognome dei partecipanti

all’'indirizzo:
br.martinelli@tiscalinet.it

www.buongustaibergamo.it
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La manifestazione e stata possibile grazie agli Sponsors:
F.li SANTINI S.r.l. di Azzano S.Paolo;

VINICOLA MARTINELLI di Fiorano al Serio;

CENTRO ERBORISTICO EUROPEO Srl. di Curno;
STUDIO GEOTER sas di Treviglio

AL TAGLIO FRESCO di Giavazzi di Bergamo
FORNITURE ALIMENTARI A. MAURI di Villasanta (Mi)
e con il patrocinio di LOMBARDIA A TAVOLA.



